AUTORIZA PROCEDENCIA DE TRATO
DIRECTO CON PROVEEDOR QUE
INDICA.

RES. EXENTA N° 720 /2019.

ARICA, 18 de diciembre de 2018.

VISTOS:

Lo dispuesto en la Ley N° 21.125 que
aprueba el Presupuesto del Sector Plblico para el afio 2019; El DFL N° 1/19.653, del afio
2000, del Ministerio Secretaria General de la Presidencia, que fija el texto refundido,
coordinado y sistematizado de la Ley N° 18.575, Organica Constitucional de Bases de |a
Administracion del Estado; El DFL N° 1/19.175 de 2005 del Ministerio del Interior,
Secretaria de Desarrollo regional y Administrativo, que fija el texto refundido, coordinado
y sistematizado de la Ley N° 19.175, Organica Constitucional de Gobierno vy
Administracion Regional; la Ley N° 19.880 sobre Bases de los Procedimientos
Administrativos que rigen los actos de los érganos de la Administracién del Estado; Ley
N? 19.886 sobre contratos administrativos de suministro y prestacion de servicios y su
Reglamento contenido en el Decreto Supremo N° 250, de 2004, del Ministerio de
Hacienda; las facultades que me confiere el DFL N°® 22 del afio 1959 de Interior; la
resolucion N° 7 de Ja Contraloria General de la Repiiblica, de 2019,

CONSIDERANDO:

1.- Que, con fecha 22 de marzo de 2018 la
Gobernacidén Provincial de Arica y el Servicio Nacional de la Mujer y la Equidad de
Genero Direccién Regional Arica y Parinacota celebraron el “Convenio de Transferencia
de Fondos y Ejecucién entre Servicio Nacional de la Mujer y la Equidad de Género
Direccion Regional de Arica y Parinacota y la Gobernacion de Arica, Dispositivo: Centro
de Hombres, con vigencia al 31 de diciembre de 2019.-

2.- Que con fecha 26 de agosto de 2019 se
celebra una modificacion del Convenio de Transferencia referido en parrafo anterior,
modificando, entre otros, la vigencia del mismo hasta el 31 de marzo de 2020.-

3.-Que, en atencion a la actual carga de
trabajo y en el contexto en el cual se desempefian sus labores los profesionales y el
administrativo de este Dispositivo, lo cual se traduce en una carga psicolégica y fisica la
cual demandan sus competencias y habilidades teniendo como consecuencia un
desgaste y cansancio natural, es que se requiere programar una jornada de autocuidado,
actividad que vaya orientada a compartir una jornada de distencion y esparcimiento
comao equipo de trabajo.-

4.-Que, asimismo, y como una manera de
otorgar al equipo las herramientas necesarias para continuar desemperiando sus
labores de manera éptima, dentro de esta jornada de autocuidado se hara una charla
motivacional.

5.-Que esta actividad esta contemplada dentro
del proyecto de ejecucion del Centro de Hombres.-.



Gobernacion
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6.- Que, en atencidén a lo precedentemente
sefialado, y contando con presupuesto para ello, se determindé hacer la jornada de
autocuidado solicitando para ello cotizaciones de proveedores locales.

7.- Que, los articulos B letra h) de {a Ley N°
19.886, de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacion de
Servicios y 10 N° 8 de su Reglamento, autorizan proceder mediante trato directo en caso
que las contrataciones sean iguales o inferiores a 10 UTM, tal como ocurre en la especie,
circunstancia que es acreditada con tres cotizaciones de distintos proveedores,

7.-Que, habiéndose verificado la
disponibilidad presupuestaria,

RESUELVO:

1°.- Autorizase la procedencia del trato
directo con el proveedor BOVET DERPICH SPA, RUT: 76.964.786-4, domiciliado en Av.
Espafia #3195 - Arica, para |la adquisicién de los servicios para la realizacidon del evento
especificado en clausulas precedentes.

2.--Los insumos que se requieren para la
realizacién del evento se encuentran precedentemente especificados en la cotizacion
del proveedor, de conformidad a lo dispuesto por el articulo 8 letra h) de la Ley N° 19.8886,
en relacién con el articulo 10 N° 8 de su Reglamento.

3-De acuerdo a la informacién
proporcionada par el oferente, el monto de esta contratacidon asciende a la suma total de

$ 170.000 (ciento setenta mil pesos) IVA incluido.

4.- Imputese el gasto al ftem SERNAMEG

114.05.11.03 .
ANOTESE, PUBLIQUESE Y ARCHIVESE.
CSM/AVPiavp
Distribucién:
1. Unidad de Finanzas, GPA.
2. Depto. Social GPA .
3. Encargada de Convenios y Gestién GPA
4. Depto. Juridico, GPA.
5, Oficina Partes, GPA.



Hotel & Spa
Las Taouas

ESTIMADOS:

Agradecemos su interés por los servicios de DYM Hoteles para la realizacién de su evento:
Detallo a continuacidn el evento:

*
g

Evento: jomada autocuidado
Empresa: ‘Centro de hombres
N°® personas: 4

Dia: 24 diciembre 2019

- L
L S

-
..

VALOR
MASAJE RELAJANTE CON AROMATERAPIA 30 MIN $ 22.500 P/P
~SAUNA SECO/SAUNA HUMEDO
-PISCINA
ALMUERZO (GASTRONOMIA PERUANA)
-ENTRADA, FONDO, POSTRE, BEBIDA $7.500 P/P
TOTAL POR PERSONA $30.000 P/P
CHARLA DE AUTOCUIDADO $50.000
TOTAL COTIZACION 4 PERSONAS $170.000

* EL CIRCUITO SPA UN KIT DE SPA QUE COMPRENDE BATA, TOALLA Y SANDALIAS.
* LA PUNTUALIDAD ES IMPERATIVA PARA LOGRAR UNA JORNADA EXITOSA.

** PARA CONFIRMAR LA RESERVA SE SOLICITA UN ABONO DEL 50% CON 5 DIAS DE ANTICIPACION
A LA FECHA INDICADA.

**+ £t PLAZO MAXIMO OE MODIFICACION DE LA CANTIDAD DE PARTICIPANTES ES 72 HORAS
ANTES DE LA JORNADA. EL MISMO DIA DEL EVENTO SE DEBERA CANCELAR EL SALDO PENDIENTE Y
NO SE HARA NINGUNA MODIFICACION DE LA COTIZACION NI DEVOLUCION, POR AUSENCIA DE UN
Q VARIOS DE LOS PARTICIPANTES,

SIN OTRO PARTICULAR, LES SALUDA

Hotel & Spa
zas aguas

HOTELES DYM - 456 58 2500991 — 9/91563631 — spa@hotelspalastaguas.cl
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CONSULTORES

PROPUESTA TECNICA

FORMULARIQO DE PRESENTACION OFERTA TECNICA
.- IDENTIFICACION PROPONENTE

Razoén Social Burgos & Montecinos Ltda.

Rut 76.008.479-4

Teléfono (s} y Fax (09) 95481277

Correo electrénico Kimsawara3@gmail.com

Nombre y Rut Representante Legal Isabel Luz Montecinos Romero. 14.103.263-1
Cta. Bancaria {Cta. Cte. Rut u otra} Cuenta corriente N° 970458142

Banco Scotiabank

B. Propuesta Técnica

Descripcion de cada uno de los servicios a ofrecer por consultora:

Servicios Descripcion

2 Coffe La consultora considera para las 4 personas, dos coffe
Break, los que incluyen cada uno lo siguiente:

Té

Café

1 vaso de jugo

2 Tapaditos

3 Galletas

Queque

Almuerzo El almuerzo para las 4 personas se llevara a cabo en el
Hotel Savona e incluye lo siguiente:

» Entrada
e Plato de fondo
¢ Postre
s Bebida
Colon 231

Email : kimsawara3@gmail.com
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CONSULTORES

Salan Priamar ||

Se considera el Hotel Savona ubicado en Yungay N° 380
para la realizacidon del taller de Autocuidado, el cual
ofrece su salén Priamar |1 de grato ambiente, Incluyendo
en sus servicios.

e Pizarra acrilica

* uso de plumones

e sefial wi-fi.

* Aire acondicionado

o Telon.
Data Se considera el servicio de arriendo de data, para la
proyeccion de PPT que respaldard el taller de

Autocuidado.
Relator La consultora considera la participacion del relator

experto en auto cuidado de profesidn Psicélogo, para la
realizacion del taller de autocuidado, el cual plantea un
espacio de promocién de la salud en la organizacion
laboral, junto con otorgar proteccién a los integrantes del
equipo de profesionales frente al desgaste emocional
cotidiano, vinculade al trabajo al interior de su
organizacion.

El taller se desarrollara entre las 09:00 a 19:00 hrs del dia
que se establezca de mutuo acuerdo entre las partes

Anexo '2

Colon 231
Email : kimsawara3@gmail.com
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'\ OFERTA ECONOMICA
KimsaWara

CONSULTORES

OFERTA ECONOMICA VALOR OFERTADO

EN PESOS

Honorario Consultora Coordinador 180.000
Libreria y material de apoyo 20.000
Salon Priamar Il 60.000
Servicio de coffe 30.000
servicio de almuerzo 40.000
Arriendo Data y varios equipos amplificacion 40.000
Valor Total sin impuestos Incluido 333.000
Impuesto ' 37.000
Valor total impuesto incluido 370.000

L ——————
Colon 231 ’

Email : kimsawara3@gmail.com






MENU ESPECIAL

COFFEE BREAK
2 VASOSDE JUGO NATURAL DE DISTINTAS FRUEAs_gggf
/ =LA ZONA'ALFAJORES CON QUIN%A TN
" (E 3 VARIEDAD DE FRUTA A
e _ ~\...-r u ot
o TR VARIEDADDE .
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i " GALLETAS TE / CAFE o
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ACEITUNAS DELVALLE ~ -~
r SANDWICH AVE PIMENTON (PAN DE MOLDE) 3
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VALOR $6 00 (IVA
+ § ~-‘\5 p/p :

—— '

e

Km. 13,8 Parcela Santa Teresa
Cel. (+569)84359336 / (058) 2225359

n Entre Olivos / &5 entreolivospf@hotmail.com



MENU ESPECIAL

»  Guarniciones en la mesa (pan, pebre, aceitunas)
= Vaso de bebida porpersona
«  Sour de cortesia

ENTRADA
{UNA sola opci6n para todo el grupo)

—— ) -

Céctel de camarén T

Ceviche a la peruana o~ f“/’

Causalimefiadepulpo

N
"
by
! o : :.I : .S %

- ' . : - N -

‘ Cosull?;;al herno agridulce . N ) ":'
* N Pescadoal horno ensalsade marlscos { )
' C e T Y, =

Medalléndelomo:mt)grs alasbrasas .

Carne mechada

f-._._ P ] - ot k- T maa— =t o = - — B s R T . .- i —— \\
Lomo saltado acompafiado de arroz (méxlmo 10 personas) .
rI
Acompanarmcntos arroz, armzérabe arrozalolwo puréopuréa] merquén(escogersélounaopmbnpara todoel .'
" a ] H [ N
- AL <R A
N - . 1 '
M ﬁ"’*\,.aﬂ PR '.,‘b A e L W ;
- B il: N ’ DY m +
. N : .
v "' L 1 A sola oncu‘m para todo ¢l grupo) .
. I\_(" ﬁ]ﬂﬁu . T '-‘_‘! e L-\_ RS ‘ B .z“;f
. - Suspiro de limena .
2w 4 it con helado de vaidilla. e
- rownie con helado de vainilla_ . 7" .., e
U Crema volteada - e

$19.000 c¢/u (IVA incluido)

Se debe agregar el 10% del servicio af valor en el total de la cuenta. ($1.900)




MENU ESPECIAL

»  Guamniciones en la mesa (pan, pebre, aceitunas)
»  Vaso de bebida porpersona
»  Sour de cortesia

mEp—— —ma
——
™

o ENTRADA .
- A sola opcioén para todo el o
Palta cardenal (de camarones)
Timbaldecus-cus{opcionalconpollo) T
T— R T ] — ; -l
T T /

(55 Ve %
T i S
sol Lc ar to l ru

Filete grille (vacuno de 250grs.) acompaiiado de souffléde vcrdurasl;y papas andinas salteadas

S w e
¥ . Medall6n de pescado en salsa florentina {de espinaca) con arroz al olivo ©
l:“\ =, " # .= ﬂ-=——'==‘ a \1\ ™ ‘ v — s
Fettuccine en salsa nogada acompafiado de suave lomo vetado a las brasas -~
- POSTRE A
la opcién para todo ¢l gru _
- _.—-" A - ¥ A -
- N ‘ /
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' J\\(\ : Mousse de maracuyi : ‘. \ 1‘ '
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-
Sueplro de limefia Al B

Torta f
» 4 - ‘
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Sy W
[ ’.._ -~ '\_‘-:‘ d_l (W ‘-\_"} [.r"'i

$16.000 c¢/u (IVA incluido)

Se debe agregar el 10% del servicio al valor en el total de la cuenta. (51.600)
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MENU ESPECIAL

Guarniciones en la mesa (pan,pebre)
Vaso de bebida porpersona
Sour de cortesia

ENTRADA
{UNA sola opecién para todo el grupo)

Empanada de pino
Ceviche dechampifionesalacopa

_-— ‘Calisa primavera

— Panqueque reina

NDO .. ... . T e
~ (UNAsola opclfm para todo el grupo} - “"'“/

—

-

P T e T A -f}&]l‘de’gallma acompanadﬁ dearroz ‘f’ .
- _ I _I_“"I Fllete dedveensalsade espérragbs con puré
_:,, ” — - I-.scalopa dcresacompanado dearrozyensaladarusa ) -
: Carne al vino tmto acompafado de puré h .
| e Fl]ctc dc pescado al horno con alcaparras acompanado de arroz al champm()n
SR NG L -
r———— - i T TTege— ww s W —— - — - T - - = - — - ]

TRE
y (!IE&, g_ a Qgglgn para tod_o el grgg_q[ -
TR L 'w“f vtr
R4 W S 5ot do inaracavé. “\ .
: k. orta mousse de maracu) e 4

Bavaroise de guavaba

Deliciade heladoalafruta - ~ =~ <. .. .
. PN
. ;.x*'
-~ $13:000°C/u (IVA inchiido) - - ~ L

Se debe agregar el 10% del servicio af valor en el total de la cuenta. (§1.300)



MENU ESPECIAL1

Guamiciones en la mesa {(pan,pebre)
Vaso de bebida porpersona
Sour de cortesia

NTRAD

(UNA sola opcién para todo ¢l grupo)

Timbal de quinoa {con verduras) ™
Timbal de palta Reina (de pollo) >~ _,./:
~ .JJ' ;
Causalimefia  w» _— — - L~
- IO T ., e .
- “~Jamén York (jamén de pavo relleno de chocto) 274 & \\
£ - e S =
< \J < £ + N
- Lo t_\u"k\) :
o = s ~ % “FONDQ ™"
. N
> ola 6n para todo el grupo O
Filete de ave ala plancha en salsa dechampifién conpuré  ~ h
\\-._ - \-._. -~ * \\ :\\‘-L___ o
= Carnealaollacon puréoarroz (escoger un acomp'mamlcnto) -
Pescado al vapor con verduras salteadas y papas pro\rcnz.al
f_u- ieglifebmtes e - . = — ——er e — — — — - e - - -— b T -W
o . \ L SN ; ;
@ A S AN IO / (o |
+¥ 1 J“f } A " | EQSTRE ‘\’ / : b \.| . _ -1 j
. L A - . L h N
lm..__ﬁ‘._ ’ » (UNA sola opcién para todo €l grupo) 1\ b N /
v s ' ». Panqueque celestino - -~ o /
< Mous\?e de chocolate . "
" Cremavolteada ™ "™ 7% = /

SUE SN ¥ SO <
$11.500 c¢/u (IVA mcluldo) _.f/"l

Se debe agregar el 10% del servicio al va!or en el total de la cuenta. ($1.150)



MENU EJECUTIVO
(SOLO DE MARTES A VIERNES)

»  Guarniciones en la mesa (pan,pebre)
e  Vaso de bebida porpersona

NTRAD

(UNA sola obcibn para todo el grupo)

- Jamfm york (relleno de choc]o)

n”’ .-""" -— 'mlnb-k-" !"lr
/" ,a-ll'Ompa(papacocmabanadadesalsadchuacatay) -~
” - ¥
Wbty N
W—» Tequefios con hitacamole
- - " T t—-:'f’ “.
omate feina - ;
EUDLLT, 47’ *

l" '} 1 W "' ) §
(UNA sola gpmén p_ara tgdo el grupo)

“¢ It W
* Blstcc con arror y ensalada &
ofler

| ot

“rmi Risotto de motc conarrazy ‘milancsa de ave

e e AL VL Lz Y

T s . ®=w= 22 Pollo a Jas brasas marinado en chimichurricriollo con arroz y ensalada +

RO CEa o6 2R SR
UNA sola opcidén para todo el grupo)

e B LM PACALS mm

Helado a la copa
mziocteldcfmtaen almﬂm
e gty W Nl Sy

Mazameorra morada

$8.800 c¢/u (IVA incluido)

Se debe agregar el 10% del servicio al valor en el total de Ia cuenta. (8880)



DESAYUNO/ ONCE

<.'__‘_r-----"""
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SIMPLE
OPCION N°1 OPCION N°2
VASO DE JUGO VASO DE JUGO
TEO CAFE TE O CAFE" >
e _ - T ‘-" - e
/ SANDWICH AVE Lol SANDWICH CHURRASCO PALTA
MAYO TROZODE 1™ . TROZODETORTA
T T I - Nt ’
","  TORTA -
oy W S i
™ e e N e VALOR: $6. 500 + IVAi5
VALOR: $5 500 + IVA ‘ ~(por persona) /




Entre Olivos Peruvian Food

Buenos dias
Adjunto cotizacidn solicitada.

Charla “Estrés laboral y cohesién grupal” valor por una hora $20.000
Masajes medio cuerpo, valor por media hora $15.000 (x4 = $60.000)

Desglose de monto
Neto: $227.230
10% prop: $22.770
Total: $250.000

Aproximacion:

Por persona: $56.810 + 55.680 10% propina por servicio.
Desayuno: Opcién 2 $6.500 ' '
Almuerzo: Especial 4 $19.000

Coffee break: $6.500

Charla por persona: $5.000

Masaje por persona: $15.000

Total: $52.000 + $5.200 = $57.200

557.200 x 4 = $228.800 (Saldo a favor $21.200})
Estaré atenta a sus comentarios.

Cordialmente

Gina Valenzuela Carbone

Tec. Superior en Gastronomia
Admin. Restaurant Entre QOlivos
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